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TERRITORIOS ALIMENTARES E REINVENCAO
DAS TRADICOES NA COZINHA COLONIAL DA
SERRA CATARINENSE (SC): A EXPERIENCIA DA
ASSOCIACAO DE AGROTURISMO ACOLHIDA NA
COLONIA

RESUMO

O estudo investiga dindmicas e estratégias articuladas pelo projeto
de estruturagdo do turismo rural na regido das Encostas da Serra
Catarinense (SC), pela Associagdo de Agroturismo Acolhida
na Colonia, na busca de reintroduzir préticas, saberes e fazeres
alimentares regionais. O texto decorre de pesquisa qualitativa
focada na coleta e analise discursiva de reportagens produzidas
por diferentes midias, selecionadas e divulgadas pela associagdo
investigada e traz como resultado a valida¢ao da pertinéncia da
adogdo tanto do conceito de inven¢do das tradigdes, quanto
das praticas de agenciamento da memoria popular em prol da
reconstrugdo imaginaria do territorio alimentar estudado.
Palavras-chave: Comida Regional; Territérios Alimentares;
Tradigoes

The study investigates the dynamics and strategies articulated by
the rural tourism structuring project in the region of the Serra
Catarinense (SC), by the Associa¢do de Agroturismo Acolhida
na Colonia, in the search to reintroduce regional food prepartion
practices and knowledge. The text is based on qualitative research
focused on the collection and discursive analysis of reports
produced by different media, selected and disseminated by
the investigated association and results in the validation of the
pertinence of the adoption of both the concept of invention of the
traditions and the practices of agency of memory popular for the
imaginary reconstruction of the food territory under study.

Key words: Regional food; Food territories; Traditions

El estudio investiga dinamicas y estrategias articuladas por el
proyecto de estructuracion del turismo en ambiente rural en
la region de las Encostas de la Sierra Catarinense (SC), por la
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Asociacion de Agroturismo Acogida en la Colonia, en la busqueda
de reintroducir practicas, saberes y hacer alimentos regionales. El
texto deriva de una investigacion cualitativa enfocada enla colectay
analisis discursivo de reportajes producidos por diferentes medios,
seleccionados y divulgados por la asociacién investigada y trae
como resultado la validacion de la pertinencia de la adopcion tanto
del concepto de invencion de las tradiciones, como de las practicas
de agenciamiento de la memoria popular para la reconstrucciéon
imaginaria del territorio alimentario en estudio.

Palabras clave: Comida regional; Territorios Alimenticios; Tradi-

ciones

INTRODUCAO

A alimentagdo e as
relagoes estéticas, histdricas
e socioculturais com a comi-
da, com o ato e com os modos
de cozinhar e de comer, bem
como com os diferentes géneros
alimenticios revestem-se de
dimensdes complexas, que
envolvem e enredam compo-
nentes materiais e simbolicos
significativos (MONTANAR]I,
2008; ROSSI, 2013), os quais,
quando transpostos para a es-
fera das atividades turisticas,
agregam e conectam um am-
plo e diversificado conjunto
de agentes receptivos locais,
turistas viajantes e gestores de
destinos turisticos (GIMENEZ-
MINASSE, 2015).

No ambito do turismo
em ambiente rural da agri-
cultura familiar, a Associa¢do
de Agroturismo Acolhida na
Colonia, na regido das Encos-
tas da Serra Catarinense (SC)
vem desenvolvendo significa-
tivo trabalho de rememoracéo,
reconstru¢do e reintrodugio
de praticas alimentares e de
receitas da culindra colonial,
como elementos de for¢a na
atragao de turistas ao campo.

A partir de recuperagdo
de informagdes bibliograficas

sobre a experiéncia dessa asso-
ciagdo, ao longo das ja quase
duas décadas de sua existéncia,
0 presente artigo questiona o
conceito de “resgate cultural”
explorado pela midia e pelo
senso comum, propondo em
seu lugar, como mais apropri-
ada e consistente, a abordagem
do imagindrio e da invengdo
da tradicito (HOBSBAWN;
RANGER, 1984) como chaves
metodoldgicas para o entendi-
mento dessa tatica (CERTEAU,
2003) de construcao da identi-
dade territorial alimentar pelo
grupo social investigado, com
propdsitos de atracdo turisti-
ca. Nao por acaso, o conceito
de tatica aplicado ao compor-
tamento social por Michel De
Certeau (2003) é aqui evocado.
Para esse pensador francés, a
tatica configura movimentos de
apropriacdo e de reapropriagido
do espago social por aqueles
que ndo estao na posi¢ao de de-
tentores do poder. No contex-
to estudado, o trabalho posto
em marcha pela associagdo de
produtores rurais da Serra Ca-
tarinense insere-se adequada-
mente nessa perspectiva, posto
que objetiva através dos apelos
do turismo rural, recuperar
um lugar para a sua existéncia,
producédo e reprodugdo social.
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Lugar ja ndo mais existente.
Lugar a ser reinventado, a par-
tir da memoria transfigurada e
transformada, ou seja, a partir
da memoria das suas proprias
tradigoes.

A culindria tradicional
catarinense resulta de uma com-
plexa mesticagem entre as cul-
turas colonizadoras europeias
— principalmente as luso-ago-
riana, alema3, italiana, e polo-
nesa, entre outras —, com largos
reflexos das contribuicdes dos
tropeiros, gauchos, indios e ne-
gros. Na regido das Encostas da
Serra Catarinense, a cozinha
rural a base do fogdo de lenha,
se destaca no preparo campeiro
do arroz, feijao, carne de porco,
alimentos derivados do milho,
da mandioca e da batata e na
introdu¢ao do pinhao - fruto
da araucdria tipica da paisagem
regional - como ingrediente
fortemente identitario.

Entre 0s pratos
regionais tipicos encontra-se o
entrevero, de origem tropeira,
composto por uma mistura de
carnes suinas e bovinas picadas,
salame, pimentdo, tomate,
cebola e pinhao, preparado e
servido em panelas de ferro.
Outros muitos destaques sdo
de origem germanica, como o
kochckdise (espécie de queijo
azedo fervido), a platen kiichen,
(cuca com farofa e fermento de
pdo) e a gemiise, espécie de puré
de batatas com couve e carne de
porco defumada, que por ser
muito apreciada pelas familias
locais acabou por inspirar a
Gemiisefest da cidade de Santa
Rosa de Lima - municipio sede
da Associagdo de Agroturismo
Acolhida na Colonia -, que
acontece a cada dois anos,
no més de maio. Porém, o

componente de maior expressao
e apelo na proposta turistica
da comunidade observada é o
café colonial, experimentado
de maneira farta e diversificada
nas refeicbes da manha ou do
meio da tarde.

A tradicdo do café co-
lonial apresenta-se coesamente
aderida as regides de coloni-
zagdo alemd, ndo apenas em
Santa Catarina, mas também no
Rio Grande do Sul. Esse conjun-
to alimentar é frequentemente
reportado como elemento de
sustentacao do trabalhador em
suas arduas lidas no campo.
Porém, ndo se pode deixar de
observar que sua expressao re-
gional também se conecta com
o imaginario colonial italiano -
frequente e expressivo na regiao
estudada — posto que a fartura
posta a mesa no ambito do café
colonial representa simbolica-
mente a supera¢do da miséria
dos desbravadores, dos colonos
pioneiros. Trata-se de um ritu-
al que celebra “a conquista da
cocanha (cuccagna), ou seja, do
paraiso, da terra prometida, da
abundancia (SAVOLDI, 2001,
p.108).

O longo processo de
sedimenta¢do e evolugido da
produgao agricola familiar na
regido das Encostas da Serra
Catarinense, em marcha desde
o século 19, foi marcado por
periodos de conformagdes,
crescimentos, esvaziamen-
tos, declinios e recuperagoes
constantes de atividades nem
sempre complementares e
sinérgicas e, muitas vezes, em
diferentes periodos, até mesmo,
contraditérias e mutuamente
excludentes. Certamente, du-
rante esse percurso, as prati-
cas, saberes e fazeres culinari-
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0s, 0s gostos e preferéncias e
as memorias das cozinhas se
perderam, se alteraram, se so-
brepuseram, se anularam, se
amalgaram em diferentes sin-
cretismos e mesticagens. Pouco
ou quase nada se manteve into-
cado.

Neste  contexto, a
proposta de revigoramento da
economia endoégena regional
a partir da dinamizagio do
turismo em espago rural da
agricultura familiar - inicia-
do em 1999 - se defrontara
com a necessidade permanen-
te da reconstru¢do identitaria
da cozinha colonial campesi-
na, projeto este que vem de-
mandando grande esforgo de
recuperagao de memorias de
praticas, receitas, saberes e
fazeres alimentares, em grande
parte de historicidade incerta
e até mesmo improvavel, mas
de significativo vigor para a
producdo de “efeitos do real”
(BARTHES, 1988. p.145) so-
cialmente criveis e constituti-
vos de um novo Real, a partir
do fendmeno que Hobsbawn
e Ranger (1984) identificaram
como “invencao das tradi¢oes”.
As dindmicas e estratégias dis-
cursivas desse fendmeno social
constituiram-se no objeto dessa
pesquisa.

TURISMO RURAL: EM
BUSCA DE UM CONCEITO

O termo turismo rural
¢ controverso, posto que re-
flete tensdes complexas entre
diferentes abordagens possiveis
para o tema (BRASIL, 1994,
2006, 2008, 2010; OXINAL-
DE, 1994; CALS; CAPELLA;
VAQUE, 1995; TULIK, 1997,
2003; CANDIOTO, 2010;

SOUZA; ELESBAO, 2011).
Em realidade, o préprio rural
¢ contemporaneamente objeto
de disputa de sentidos, tendo
se transformado em arena na
qual ainda se buscam fixar no-
vos conceitos e fronteiras frente
ao espa¢o urbano. No Brasil,
desde meados dos anos 1990,
tedricos propdem a adogao do
termo rurbano para designar
as zonas funcional e economi-
camente mistas entre o que
tradicionalmente se definiam
como campo e cidade (SILVA;
VILARINHO; DALE, 1998). O
espago rurbano, mais do que
pelos seus aspectos geografi-
cos, se delimita por suas den-
sidades demograficas, niveis
e tipos de trabalho, ocupacio,
renda, mobilidade e consumo
diferenciados em relagdo ao
rural tipico (CAMPANHOLA;
SILVA, 1997; 1ICA, 2000). No
entanto, certas caracteristicas
identitarias e organizadoras
do ambiente campestre ne-
les sobrevivem: predominio
econdmico da atividade agro-
pecudria, presenga da paisagem
e dos elementos naturais e, em
nivel social, prevaléncia das re-
des primarias de socializagdo e
sociabilidade (IRVING; AZE-
VEDO, 2002). Seguindo esta
orientacdo, a conceituacao con-
temporanea do rural parte da
visao de que a ruralidade diz
respeito a forma pela qual se
organiza a vida social e leva em
conta, especialmente, “o acesso
aos recursos naturais e aos bens
e servicos da cidadania, a com-
posi¢do da sociedade rural em
classes e categorias sociais, os
valores culturais que sedimen-
tam e particularizam os seus
modos de vida” (MIRANDA,
2017, p.34).

Pédginas 263 a 283



Antonio Hélio Junqueira

Contemporaneamente,
diferentes autores (PIRES, 1998;
VARENNES, 2004) vém pro-
pondo a divisdo do campo do
turismo de natureza rural em
setores diversificados e comple-
mentares, que podem ser iden-
tificados como: i) o turismo ru-
ral propriamente dito, enquanto
conceito definidor mais amplo
e abrangente, capaz de incluir o
conjunto das atividades de lazer
e estadia externas ao ambito
urbano (SILVA; VILARINHO;
DALE, 1998); ii) o ecoturismo,
turismo “verde” ou ecologi-
co, focado essencialmente na
apreciacao do ambiente natu-
ral ou protegido, das manifes-
tacdes da cultura popular, ou
dos modos de vida, saberes e
fazeres de populagoes tradicio-
nais (PIRES, 1998); iii) o agro-
turismo, no qual prevalece a
acolhida, a prestacdo direta de
servicos e o compartilhamento
das atividades dos agricultores
com os turistas, diretamente
em suas propriedades (VA-
RENNES, 2004; GUZZATTI,
2003, 2010).

No Brasil, este ultimo
grupo tem sido designado, tam-
bém, como turismo rural na
agricultura familiar, definicdo
adotada tanto pelo Ministério
do Desenvolvimento Agrario
(BRASIL, 2004), quanto pelo
Ministério do Turismo (BRA-
SIL, 2008). Destaca-se que, nes-
ta visdo, o compartilhamento
do modo de vida dos agricul-
tores, o resgate e revalorizagdo
das culturas, identidades e
tradi¢goes do local e a preser-
vagdo dos patrimonios cul-
turais, paisagisticos e ambien-
tais adquirem centralidade. Tal
vitalidade é e deve ser perma-
nentemente garantida pela ma-

nutencao ativa da agdo produti-
va e pela organizagdo cotidiana
da existéncia dos agricultores
e de suas familias no espago
rural, as quais tornam-se com-
partilhdveis com o turista
(GUZZATTI, 2003, 2010). A
estruturacdo, oferta e sobre-
vivéncia dessa modalidade
turistica passa a ser garantida
pelo trabalho associativista dos
produtores familiares, o que lhe
confere caracteristicas proprias
do turismo de base comunitaria
(BARTHOLO; SANSOLO;
BURSZTYN, 2009; IRVING,
2009).

Frente a complexi-
dade desse quadro, diversos
pesquisadores tém preferido
adotar a expressdo turismo em
espago rural, para designar a
crescente procura e interesse
pelas paisagens, pelos modos
de vida e existéncia cotidiana
no campo por parte de popu-
lagoes urbanas, em busca de
relaxamento, repouso, paz e
tranquilidade pela fuga da vida
estressante e apressada das
poluidas e barulhentas cidades
contemporaneas. Em uma visao
mais abrangente, essa modali-
dade turistica nao se limita ape-
nas ao espago geografico enten-
dido como rural, mas implica
o estabelecimento de estreitas
relagdes com as populagdes lo-
cais (GARCIA CUESTA, 1996),
em suas atividades e vivéncias
cotidianas.

O turismo no espago
rural tem sido apontado por di-
versos estudiosos do tema como
atividade portadora de poten-
cial dinamizador do crescimen-
to e desenvolvimento socioeco-
ndémico endégeno (CAVACO,
1996), capaz, portanto, de es-
tancar ou reverter processos de
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éxodo rural, empobrecimento e
perda da identidade sociocul-
tural das populagdes do campo,
ao mesmo tempo em que fa-
vorece a gestdo territorial (SIL-
VA;VILARINHO; DALE, 1998;
ALMEIDA;FROEHLICH;
RIEDL, 2000) e a preservagiao
da paisagem do campo (CALS;
CAPELLA; VAQUE, 1995). Ao
enfatizar o cotidiano, os saberes
e fazeres de populagoes tradi-
cionais em suas lidas didrias
com o trabalho campesino e em
suas correlagdes socio-histori-
cas de existéncia e convivéncia
com o meio natural, o turis-
mo em meio rural converte-se,
também, em potente elo es-
tratégico para a prote¢io do
meio ambiente e da biodiversi-
dade, para a valorizagdo da pro-
ducio, distribuicdo e consumo
locais dos géneros alimenticios,
em circuitos curtos de pro-
ducio e abastecimento de ali-
mentos (CCPAA) e favoraveis
a  reconfiguragdo  politica,
educativa, estética e cultural
das conexdes entre o cam-
po e a cidade (JUNQUEIRA;
GIMENEZ-MINASSE, 2017).
Internacionalmente, acoes
desta mesma natureza tém
sido incentivados e promovi-
dos pelo Slow Food, movimento
criado na Italia, em 1986, pelo
ativista das causas alimentares,
Carlo Petrini, e que hoje ja se
espalha por 160 paises. A enti-
dade, presente no Brasil desde o
ano 2000, defente as diferencas
culturais territoriais e regionais
intimamente relacionadas as
herancas alimentares, revalo-
rizando a historia e a cultura
dos diferentes grupos sociais,
estimulando a construgéo de re-
des de trocas reciprocas e equili-
bradas (SLOW FOOD BRASIL,

2013), geralmente asssociadas
aos assim chamados circuitos
curtos de produgdo e de abas-
tecimento alimentar (CCPAA),
que acolhem feiras de produtor,
entregas domiciliares ou em-
presariais de cestas de alimentos
preferencialmente  organicos,
comunidades que sustentam a
agricultura - CSAs (WORDEN,
2004), pequenas lojas de pro-
dutores locais, restaurantes em
empreendimentos de turis-
mo no meio rural, programas
governamentais e/ou institucio-
nais de aquisi¢cdo de alimentos,
entre outros (DAROLT 2012;
DAROLT; LAMINE; BRAN-
DENBURG, 2013; DAROLT et
al, 2016). Distinguem-se dos
circuitos longos tradiciona-
is massivos e globalizados por
comportarem informagdes e
elementos de qualidade, pa-
droes e valores simbolicos de
natureza estética (HAUG, 1997)
(WILKINSON, 2002, 2008,
2010, 2011), politica e social de-
marcadores da dimenséao do lo-
cal (BECKERT; ASPERS, 2011).

No  contexto  dos
circuitos curtos de produgio
e abastecimento alimentar
(CCPAA), entram em cena
ndo apenas necessidades, de-
mandas e expectativas dos con-
sumidores quanto a oferta de
alimentos mais saudaveis, in-
tegros, frescos e naturais, mas
também formas alternativas
de organizagdo dos circuitos
de distribuicdo agroalimentar
e expressdes politicas ativas e
modos relativamente auténo-
mos de organizacdo associativa
entre agentes do mercado. Tra-
ta-se do alinhamento de novas
taticas de produgdo e consumo
alimentar, em boa medida de-
sassociadas das grandes super-
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ficies e plataformas logisticas,
organizadas e operadas a par-
tir da intensa padronizagdo de
produtos e processos, da gestdo
industrial das cadeias de supri-
mento e da maximizagdo do lu-
cro (CASTRO, 2017).

Na dimensdo ambiental
da sustentabilidade, destaca-se
que o turismo em meio rural
estd apto a comportar agdes de:
i) ocupacdo, produgao e preser-
vagdo da paisagem campesina;
ii) conservagdo dos ecossiste-
mas e da biodiversidade; iii)
producdo de recursos naturais,
cada dia mais escassos, como
agua limpa; iv) combate a polu-
icao da agua, do ar e do solo e
recuperagdo das dreas degra-
dadas (LABAT; PEREZ, 1994;
LEAL, 1995; SILVA; VILARIN-
HO; DALE, 1998).

Neste  contexto, o
Ministério do Turismo brasile-
iro, com base na Organizagdo
Mundial de Turismo (OMT),
passou a definir o turismo sus-
tentavel como uma atividade
que “satisfaz as necessidades
dos turistas e as necessidades
socioeconomicas das regides
receptoras, enquanto a integri-
dade cultural, a integridade dos
ambientes naturais, e a diver-
sidade bioldgica sdo mantidas
para o futuro” (BRASIL, 2010,
p.30).

A EXPERIENCIA DA
AGRICULTURA FAMILIAR
NO TURISMO NO ESPACO
RURAL

No Brasil, a agricultura
familiar responde por pouco
mais de 84 % dos cerca de 4,5
milhdes de estabelecimentos
rurais existentes e pela ocupagao
de 74,5% das 16,5 milhoes

de pessoas que vivem do
trabalho no campo. Observa-
se, que, apesar de ocuparem
apenas cerca de 24% do total
da drea agricola cultivada, os
estabelecimentos familiares sdo
importantes absorvedores de
mao de obra, comportando, em
média, o trabalho de 15 pessoas
a cada 100 hectares cultivados,
quantidade mais de quatro
vezes superior ao da agricultura
empresarial, ou nao familiar
(BRASIL, 2009). Agregam
no seu universo tantos os
agricultores que produzem para
o mercado, trabalhando por
conta propria e contando ou nao
com a ajuda de trabalhadores
assalariados, quanto aqueles
que apenas produzem para sua
subsisténcia e de sua familia .
Respondendo por 38%
do valor bruto da produgio
agricola brasileira, o trabalho
familiar rural ¢ fundamental na
garantia da seguranga alimentar
do Pais. Responde por 87% de
toda a mandioca produzida, por
70% do feijao, 59% dos suinos,
58% do leite e 50% das aves,
entre outros alimentos da cesta
basica alimentar. Além disso,
os estabelecimentos familiares
brasileiros detém importante
participacdo  nas  receitas
geradas pela comercializagdo
de humus (64%), produtos nao
agricolas como artesanato e
tecelagem (57%), produtos da
agroindustria (49%), prestagao
de servicos (47%) e comércio de
animais (43%) (BRASIL, 2009).
Apesar de todos esses
indicadores que comprovam a
sua relevancia sécio-economi-
ca, a agricultura familiar no
Brasil é marcada por profun-
das vulnerabilidades sociais
e pela precarizagao das suas
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condicdes de vida, dadas a per-
sistente instabilidade na renda,
a fragil inser¢ao nas relagdes
de mercado e a dependéncia da
acao de intermediarios no pro-
cessamento e comercializacao
de sua produgdo. Iniciativas
sociais focadas na rearticu-
lagdo e na reorganiza¢do das
conexOes diretas entre pro-
ducio e consumo de alimentos
tém ocorrido com frequéncia
e regularidade crescentes em
multiplos continentes e paises,
ao longo das ultimas décadas,
sendo, também, registradas no
Brasil. Nelas, nitidamente se
reconhecem tanto elementos de
resisténcia dos consumidores
urbanos aos modelos tradicio-
nais, globais, massivos, impes-
soais e padronizados em larga
escala da produc¢ao e do supri-
mento dos géneros alimenticios
(CASTRO, 2017), quanto
movimentos de construcdo de
possibilidades da reconexao lo-
cal entre o rural e o urbano, em
suas multiplas dimensdes agro-
ecolégicas e socioculturais.
Neste contexto, o con-
sumo alimentar se reinscreve
como arena de disputa politica
por novas praticas e sentidos
sociais, agregando diferentes
possibilidades de organizagdo
e de modelos de negocios, em
que se destacam o formato as-
sociativo, o fortalecimento dos
lagos sociais, a pequena escala,
o baixo nivel de capitalizagdo, o
uso preferencial da mao de obra
familiar e o estabelecimento da
confianca como atributo estru-
turante das relagdes entre pro-
dutores e consumidores.

ASPECTOS METODOLOGI-
COS

Para a consecugao dos
objetivos propostos, a pre-
sente pesquisa se utilizou de
abordagem qualitativa, focada
na coleta e analise sistematica
de excertos de textos midiati-
cos reproduzidos na pagina de
apresentacdo da Associagdo
de Agroturismo Acolhida na
Colonia na internet (http://
acolhida.com.br/),  especial-
mente reportagem produzida
pelo programa Globo Reporter,
da Rede Globo de Televisao
(“Vale Europeu”, exibido em
19 de fevereiro de 2016), e
matérias publicadas nas revis-
tas “Epoca Negdcios”, “Globo
Rural” e “Tam nas nuves”. Uti-
lizaram-se, ainda, textos dos
livros “Culindria colonial de
Santa Catarina’, volumes I e II
(ASSOCIAGCAQ; BRASIL, s/d).

A construgao do corpus
da pesquisa seguiu os principios
da relevancia e da homogenei-
dade discursiva e textual, con-
forme propostos por Barthes
(1971), que prioriza a experién-
cia e o conhecimento prévio do
pesquisador na selecdo dos ma-
teriais considerados pertinentes
aos propositos do estudo. Os
excertos de textos assim cole-
tados, devidamente seleciona-
dos, foram interpretados com o
suporte tedrico-metodoldgico
da andlise do discurso (OR-
LANDI, 2003).

TURISMO DE EXPERIEN-
CIA NO ESPACO RURAL: A
ASSOCIACAO DE AGRO-
TURISMO ACOLHIDA NA
COLONIA (SC)

No Brasil, o chama-
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do turismo de experiéncia no
espaco rural da agricultura
familiar consiste especialmente
em uma adaptagdo do Slow
Travel, conforme proposto pela
Organiza¢ao Nao Governamen-
tal francesa “Accueil Paysan’,
originaria da regidao dos Alpes
franceses e atuante desde 1987
(http://www.accueil-paysan.
com/en/). Concentra-se, desde
1999, nas regides da Encostas
da Serra Catarinense e nos po-
los regionais de Ibirama, Vale
dos Imigrantes e Ituporanga, no
Estado de Santa Catarina, onde
agrega 180 familias de agricul-
tores familiares participantes,
no ambito do projeto “Acolhi-
da na Colonia”. Esses agentes
encontram-se organizados na
Associagdo de Agroturismo
Acolhida na Colonia (http://
acolhida.com.br/).

No ambito desse projeto
os hospedes — denominados de
acolhidos - sao recebidos nas
proprias residéncias dos agri-
cultores, com os quais dividem
as principais refeicdes cotidi-
anas — cafés da manha, almocos
e jantares produzidos quase que
totalmente com produtos ex-
traidos da propriedade - bem
como parte das atividades de
cultivo, manejo e colheita de
produtos agricolas, sempre em
estrito respeito e observan-
cia das rotinas da vida rural
(ACOLHIDA NA COLONIA,
2000, 2010). Existem projetos
de expansio da modalidade
para os Estados de Sdao Pau-
lo e Rio de Janeiro, nos quais
se registram cerca de 100 mu-
nicipios interessados.

O projeto tem,
como instituigdes parceiras:
Ministério do Desenvolvimento
Agrario - MDA; Ministério do

Turismo - MTur; Secretaria de
Estado do Turismo, Cultura
e Esporte de Santa Catarina;
Santa Catarina Turismo S.A.
- Santur; Ashoka Brasil; Inter-
American Foundation - IAF;
Fundagdo Diacomina; TAM
Linhas Aéreas; Bovespa Social
& Ambiental; Universidade
do Vale do Itajai - UNIVALIL
Universidade Federal de Santa
Catarina - UFSC; Associacao
de Agricultores Ecoldgicos
das Encostas da Serra Geral -
AGRECO; Centro de Formagao
em Agroecologia das Encostas
da Serra Geral de Santa Catarina
- CEFAE; Centro de Estudos e
Promogao da Agricultura de
Grupo - CEPAGRO

Participam da experién-
cia 25 municipios catarinenses,
a saber: Rancho Queimado,
Anitapolis, Santa Rosa de Lima
— municipio sede da Associagdo
-, Rio Fortuna, Gravatal, Grao
Para, Urubici, Sao Joaquim,
Leoberto Leal, Imbuia, Itupo-
ranga, Aurora, Vidal Ramos,
Presidente Nereu, Witmarsun,
Apiuna, Rio do Sul, Agrolandia,
Agrondmica, Imbituba, Ata-
lanta, Vitor Meireles, Ibirama e
Presidente Getulio.

A experiéncia origi-
nou-se a partir das crises si-
multaneas da fumicultura e da
exploragdo regional do carvao
vegetal, que fez minguar as
oportunidades de renda, tra-
balho e sobrevivéncia de um
grande numero de pequenos
agricultores familiares, inten-
sificando o empobrecimento
e o éxodo rural da populagio.
O processo de esvaziamento
econdmico e demografico do
territorio decorrente dessas cri-
ses s6 passou a ser contido e,
em certa medida, revertido com
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o inicio da produgdo alimentar
em base organica para atender a
um contrato com supermerca-
do da cidade de Floriandpolis,
pertencente a familia oriunda
do municipio de Santa Rosa de
Lima, que resultou, em 1996, na
criagdo e posterior consolidagao
da Associagdo dos Agricultores
Ecolégicos das Encostas da
Serra Geral (Agreco), com a
participagdo de 12 familias de
pequenos produtores famili-
ares locais (GUZZATTI, 2003,
2010). Segundo seu proprio es-
tatuto, a Associacdo Acolhida
na Colonia tem como objetivo
principal,

a promogdo da integracdo
entre pessoas e organizagoes
do meio rural e da cidade,
estimulando a troca de ex-
periéncias, valorizando a cul-
tura e os modos de vida, esta-
belecendo relagdes comerciais
justas e preservando o meio
ambiente. A entidade [..]
deseja ser reconhecida pela
sociedade como uma organi-
zagdo que promove o desen-
volvimento rural sustentavel
através do agroturismo e que
contribui, com seu trabalho,
para permanéncia digna dos
agricultores e agricultoras fa-
miliares no campo (ACOLHI-

DA NA COLONIA, 1999).

Entre seus objetivos
especificos, o  documento
destaca os seguintes:

Contribuir para a melho-
ria da qualidade de vida dos
agricultores familiares, pela
organizagdo de atividades de
agroturismo enquanto fon-
te complementar de renda;
valorizar as atividades dos
agricultores familiares, ofere-
cendo alternativas para que
permanecam no meio rural,
resgatando sua historia e sua
cultura e fortalecendo uma
pratica produtiva dentro dos

principios da agroecologia, de
prote¢do e de recuperagdo do
ambiente natural; organizar,
em parcerias, o desenvolvi-
mento de produtos agroturisti-
cos baseados em circuitos
locais e regionais; resgatar a
identidade cultural dos agri-
cultores familiares, enquanto
forte ingrediente de cidadania,
propiciando-lhes um clima fa-
voravel para exposi¢do de seus
valores de cultura para a socie-
dade em geral (ACOLHIDA
NA COLONIA, 1999).

Do ponto de vista gas-
trondmico, o projeto “Acolhida
na Colonia” desenvolve, desde
a sua criacdo, intensos e signifi-
cativos trabalhos de reconstitu-
icdo da culindria rural tradicio-
nal catarinense, que conforme
consta na sua pagina de apre-
sentacdo na internet (http://
acolhida.com.br/receitas/)?
“esta intimamente ligada ao
fogdo a lenha, que por sinal é o
coragdo da casa, aquece no in-
verno garante a d4gua quente nas
torneiras e o aroma da cozinha.
Marca um tempo diferente, um
tempo sem pressa... um prazer
cotidiano” Para isso, produziu
e disponibiliza gratuitamente
doislivros digitais de receitas re-
gionais, estimulando o publico
a experimentar executd-las em
seus domicilios e a compartilhar
suas avaliagcdes e experiéncias
na fanpage da Associagdo no
Facebook  (https://www.face-
book.com/Acolhida-na-Co-
lonia-310255658989002/)
ACOLHIDA NA COLONIA,
MINISTERIO DO TURISMO,
s/d).

A regiao das Encostas da
Serra Catarinense compde im-
portante cendrio no imagindrio
do turismo brasileiro no Sul do
pais, especialmente por suas
baixas temperaturas no inver-
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no e por sua excepcionalidade
enquanto local de incidéncia
de neve no Brasil, ainda que se
considere a raridade do fendme-
no. No ambito do turismo em
meio rural, desperta interesse
pela concentragdo agricola no
cultivo da mag¢a, especialmente
na regido da pacata cidade de
Sao Joaquim, e pela produgio
dos chamados vinhos de alti-
tude. Nesta atividade, a regido
atualmente ja retine 32 empre-
sas vinicolas, congregadas pela
Associacdo Catarinense dos
Vinhos de Altitude (Acavitis).
Grande parte desses empreen-
dimentos agrega aos vinhedos
e vinicolas, restaurantes rurais,
com menu compacto e operado
essencialmente a base de pro-
dutos frescos e sazonais, de ori-
gem local.

ALIMENTACAO E IDENTI-
DADE TERRITORIAL: RE-
INVENTANDO TRADICOES

Nos processos per-
manentes de construcio e de
reconstru¢dio da identidade
territorial da regido abran-
gida pelo projeto Acolhida
na Colonia, a cozinha tradi-
cional das Encostas da Serra
Catarinense adquire grande
expressio e dimensdo tatica
relevante, no sentido propos-
to por Michel De Certeau
(1998). Neste contexto, a pro-
ducio identitaria se da como
processo  socio-histérico e
politico articulado em sua
temporalidade propria, ao qual
se somam as dimensdes e com-
ponentes geograficos espaciais
associaveis ao fenomeno. Pra
Ina Castro (1997, p. 177), “todo
imagindrio social, da mesma
forma que possui componen-

te politico, possui também um
forte componente espacial, pelo
poder simbolico atribuido aos
objetos geograficos naturais
ou construidos que estdo em
relagdo direta com a existén-
cia humana”  Assim, “todo
imagindrio social pode reve-
lar-se em imaginario geografi-
co” (CASTRO, 1997, p.177).
Note-se que a produgao
identitaria alimentar a que
aqui se busca reportar ocorre
em diferentes contextos so-
cio-historicos, culturais e espa-
ciais - que juntos amalgamam
a construgdo imagindria do ter-
ritério -, no interior dos quais
se processam progressivamente,
no tempo e no espago, acumu-
los, superposi¢des, perdas,
exclusdes, esquecimentos e
releituras de praticas, proces-
sos, produtos, saberes e fazeres
ligados a alimentagdo popular.
A sua investigagdo exige, por-
tanto, a reconstrucio de car-
tografias sociais que permitam,
tanto a localizacao espacial dos
fenomenos  correlacionados
as dietas e praticas de cultivo,
preparo e consumo de alimen-
tos, quanto a identificagdo das
relagoes de poder e das repre-
sentacdes simbdlicas constitu-
tivas dos grupos sociais e das
culturas inscritas no territério
(SANTOS; SILVA, 2015).
Ainda que frequente-
mente, nas linguagens da midia
e do cotidiano, se busque asso-
ciar a ideia contemporinea de
“resgate” para o fenomeno da
reinstalagdo de determinadas
praticas alimentares no interi-
or de comunidades estimula-
das para o turismo na agricul-
tura familiar, tal terminologia
se mostra inadequada. De fato,
Flores (1997) chama a atencao
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para o fato de que o resgate
ou a recuperacdo de elemen-
tos culturais ¢ fendmeno com-
plexo, sendo mesmo inacessivel,
posto que a propria cultura
— dimensdo viva da sociedade
humana - constréi-se, descon-
troi-se e reconstrdi-se dindmi-
ca e incessantemente, alteran-
do-se e reconfigurando ordens,
significados e sentidos sociais.
Assim, a cultura ali-
mentar da regido catarinense
investigada decorre tanto das
possibilidades geograficas e
repertorios ancestrais que par-
ticiparam da conformagdo das
condi¢des materiais e sim-
bélicas de existéncia cotidiana
dos primeiros colonos, quan-
to das forgas socio-histdricas
e econdmicas posteriores que
lhes impuseram constantes re-
formulagdes, transformacoes
e recriagoes. Nessa direcdo,
destacam-se ndo apenas as
alteragoes da base agricola da
agricultura familiar regional —
com a introdugdo de novos pro-
dutos e sistemas de produgio,
como a integracdo na carne
suina e o cultivo comercial do
fumo e da exploragao do carvao
vegetal, entre outras -, mas
também as mudancas decor-
rentes do empobrecimento e da
perda do dinamismo econémi-
co endogeno que lhes seguiram.
Ao aderirem a proposta
doagroturismo,ascomunidades
envolvidas acreditam poder
superar suas contradigdes, in-
completudes e mesticagens
alimentares contemporaneas,
na busca do “resgate” de sa-
beres e fazeres culindrios e gas-
trondmicos ancestrais “puros’,
que imaginariamente sobre-
vivem intocados a passagem do
tempo socio-historico. Por isso,

acreditamos que o tratamento
do tema sob as perspectivas
do imaginario e da represen-
tacdo identitaria social e terri-
torial configura-se como op¢ao
metodoldgica apropriada,
aderente e consistente.

O proposito visado por
tais investimentos sociais é o da
constru¢ao daimagem daregido
como destino, representando
o conjunto das expectativas,
percepgoes e projecdes que o
turista em potencial concebe
sobre o lugar visitavel. Tais
imagens sdo construidas por
conteudos midiaticos, trocas de
informacdes em redes sociais
on e offline, comunicagdes de
agentes e operadores turisticos,
entre outras fontes.

Na busca pela
reconstru¢do da culindria re-
gional, como elemento tatico
(CERTEAU, 1998) da produgao
identitaria e territorial, a co-
munidade envolvida tem sido
estimulada a revisitar as dietas
e praticas alimentares dos pri-
meiros colonos cultivadores da
terra pelo sistema de coivaras
- derrubadas permanentes de
novas areas e implanta¢ao da
rotacdo dos cultivos - no in-
terior do qual se destacavam
originalmente as culturas do
milho e abdbora, sequencial-
mente, adicionados da mandi-
oca e da batata - especialmente
produzidos para a alimentagdo
de porcos e outros animais
domésticos, base da economia
familiar territorial de entdo. Do
ponto de vista da alimentagio
familiar, os alimentos produzi-
dos concentravam-se em pou-
cos itens como: feijao, amendo-
im e carda (MULLER, 2001).

Tal sistema se mantera
relativamente estavel até inicio
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da década de 1960, quando a
companhia Souza Cruz intro-
duziu o cultivo integrado do
fumo na regido, cultura essa
que atingiu o seu apogeu nos
anos 1990 (PAULILO, 1990)
e que veio a carrear, também,
em seu bojo, a exploragdo
econdmica do carvdo vegetal.
Essa alteragdo da base agricola
regional trouxe impactos con-
sideraveis sobre o meio ambi-
ente e culminou em forte der-
rocada socioecondémica com
a crise que se instalou na in-
dustria fumageira, nos anos da
década de 1990, com o cresci-
mento da competitividade da
fumicultura asidtica, trazendo
pobreza, éxodo rural, perda de
identidade e de autoestima aos
pequenos produtores familares
desta regido catarinense.

O estancamento e até
mesmo certa reversao desse
processo de esvaziamento so-
cioecondmico e cultural s6
chegou anos mais tarde, con-
forme visto, com a introducao
de modelos agroecolégicos de
produgdo, capitaneados pela
Agrego.

Como o processo de
implantagdo do agroturismo
ou do turismo na agricultura
familiar veio a se dar no con-
texto da reconversdo agrico-
la, tornou-se em boa medida
compreensivel que os alimen-
tos orgénicos, frescos e naturais
viessem a adquirir centralidade
material e simbdlica e que a
cozinha rural se transformasse
em elemento de for¢a na recon-
figuracao imagindria deste ter-
ritério. Contudo, ao contrario
do propagado pela midia e pelo
senso comum, ndo se trata aqui
de um fendémeno natural ou
espontameamente  empreen-

dido pelos agricultores. Pelo
contrario, o avan¢o nesta di-
regdo passou a exigir grandes
esforcos e dedicacio dos
acolhedores turisticos na re-
memoragao, reconstrugao e re-
introdugdo de saberes e fazeres
alimentares tradicionais, mui-
tos deles perdidos no tempo,
outros ja transformados pela
miscigenagdo e aculturagdo.
Neste processo, emergem, in-
clusive, elementos constru-
tores de uma ancestralidade
imagindria de géneros alimen-
ticios de importancia dietética
local, receitas, praticas, saberes
e fazeres cuja historicidade é
questionavel, sendo mesmo im-
provavel. Trata-se da emergén-
cia de um “efeito de real” (BAR-
THES, 1988.p.145), que se torna
discursiva e socialmente crivel
e que permite a construgdo de
um novo Real.

Neste contexto
imaginario, a cozinha da regiao
das Encostas da Serra Cata-
rinense se tornara abundante,
farta e até mesmo redundante,
especialmente na montagem
e apresentacao de seus afama-
dos cafés coloniais, no interi-
or dos quais se destacam e se
avolumam incriveis variedades
de paes (brot), de trigo, milho
e card, doces, bolos, cucas
(kuchen) - especialmente as
de agucar (streuselkuchen), as
com cobertura de frutas da es-
tacao (obstruchen) e as de co-
bertura de nata - biscoitos,
geléias, embutidos - salames,
morcelas, presuntos e salsichas
—, conservas, sucos e bebidas
estimulantes como cafés, chés
- com destaque para os de er-
va-cidreira (zitronengas) e de
horteld (minze) — e chocolates,
entre outros itens.
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Nesta reconstrucao
imaginaria do Real, ou de in-
ven¢do da tradicdo, os fios
condutores da mesa serdo, por
um lado, as tipicidades das co-
zinhas coloniais germénica,
italiana, luso-agoriana, gadcha
e indigena, principalmente e,
por outro, os alimentos mais
acessiveis aos primeiros habi-
tantes e lavradores; alimentos
esses responsaveis pela mis-
cigenagdo cultural alimentar
primitiva, que veio a impor
substituicoes relevantes aos
géneros inacessiveis ou de
dificil cultivo regional. Assim,
mandioca, milho, cara e abébo-
ra tomam largas parcelas do lu-
gar ancestralmente reservado
ao trigo e a outros cereais mais
conhecidos e valorizados no
continente europeu de origem
dos primeiros imigrantes re-
gionais.

A constru¢iao simbdlica
dos territorios alimentares se da
em contexto de disputas entre
tradigoes. Baseada na validacdo
e valorizac¢do do seu sincretismo
constituinte, a cozinha das En-
costas da Serra Catarinense nao
padecerd, contudo, dos atritos
internos entre as suas diferentes
fontes de influéncia - germéni-
ca, italiana, luso-agoriana, gau-
cha, entre outras — como con-
temporaneamente ocorre em
muitas outras regides do Estado
de Santa Catarina, onde pode se
observar ao longo dos ultimos
anos, tentativas de reforco e
destaque para determinadas in-
fluéncias culinarias, a0 mesmo
tempo em que se busca o apaga-
mento de outras. Em territérios
tipicos da coloniza¢ao alema,
por exemplo, registram-se es-
forcos de por em relevo seus
alimentos, pratos, preparados

e bebidas, em contraposicao
aos trabalhos do esquecimento
intencional das tradigdes gau-
chas (churrasco e chimarrao)
e italiana (massas alimenticias,
frango com polenta, saladas e
outras).

Cabe destacar que a
tradicdo é uma construcio
simbdlica (HOBSBAWN;
RANGER, 19824) permea-
da por narrativas histdricas
continuadas e descontinua-
das (HANDLER; LINNEKIN,
1984). No seu interior predo-
mina o trabalho comunicativo
da naturalizacido das estéticas e
das praticas comunitariamente
incentivadas. Nesse sentido,
a criagdo das tradi¢des recebe
uma orienta¢ao seletiva quanto
aos seus elementos constituti-
vos. Fazem parte dos elemen-
tos selecionados ndo apenas
determinados ingredientes
considerados tradicionais, cam-
pesinos, rusticos, mas também
nomes de pratos, especialmente
quando conotados por es-
trangeirismos e alusdes a pro-
cedéncias e modos de prepa-
ro que remetem as matrizes
linguisticas multiculturais da
regido. Ha uma preocupagio,
por exemplo, em vincular as re-
ceitas o nome de determinadas
pessoas da comunidade, que
imaginariamente se tornam os
zeladores e mantenedores das
tradigdes ancestrais.

Para Left (2016, p.311),

os imaginarios sociais com-
preendem processos nos quais
estdo arraigadas as inscri¢des
mais originarias da vida -
e para a vida - como dis-
posi¢des mais duradouras que
se expressam em habitus: em
modos de pensar, em esque-
mas de praticas, em gestos e
comportamentos, em formas

Pédginas 263 a 283



Antonio Hélio Junqueira

de vida instituidas dentro de
uma ordem cultural em suas
condi¢des ambientais.

No processo da
reinstalacdo das praticas, sa-
beres e fazeres ndo sdo ape-
nas os alimentos e os pratos
culindrios que entram em
movimentos de centralizacao
e de descentralizacdo, de
rememoriza¢do e de esqueci-
mento. O proprio sujeito e os
coletivos sociais também sdo
reinterpretados. A  denomi-
na¢ao “colono’, por exemplo,
apontada como discriminatéria
e aviltante para denotar pessoas
rusticas, simpldrias, sem tra-
quejo social, neste novo contex-
to ganha status e valor simbdli-
co dignificante, contribuindo
para a recuperagdo da autoesti-
ma (SAVOLDI, 2001) dos agri-
cultores familiares regionais.

Na ordem dos desa-
fios, ha que se por em relevo
que a regularidade dos fluxos
turisticos ao ambiente rural da
agricultura familiar acaba por
impor pressdes de demanda
sobre determinados géneros,
0 que vem a contrariar a aco-
modacdo tradicional alimentar
dos ciclos sazonais naturais,
provocando necessidades de
importagoes de produtos de
fora do ambito da produgao
local (milho verde, morango
e outras frutas sazonais, por
exemplo). Observa-se que os
alimentos reservados as festas,
ceriménias e aos domingos
familiares ganham cotidiani-
dade e impdem novos ritmos
ndo apenas ao trabalho na co-
zinha, mas também a produgao
agricola. Os pratos despreza-
dos, por denotagdo de pobreza,
recuperam-se com o valor do
orgulho e da tradi¢do, como é,

por exemplo, o caso da polenta
e de outros preparados a base
do milho.

Para Left (2016, p. 415),
“as identidades se reconstituem
em um processo de ressignifi-
cagdo e de reapropriagio do
mundo”. Trata-se, portanto, de
reconhecer que o processo iden-
titario posto em marcha pela
associacdo em estudo é, antes
e acima de tudo, um processo
de retomada do seu territorio,
de recuperagdo de um lugar de
vida e de existéncia tanto mate-
rial, quanto simbodlica. Para esse
autor, as identidades sdo rein-
ventadas no interior mesmo do
processo de reterritorializagdo
cultural.

Assimcomoastradicoes,
os territérios sdo também
reinventados com o concurso
da for¢a imaginativa, coletiva
e dialégica dos imaginarios
sociais. Para Boudieu (1989), a
construcdo identitaria de uma
regido da-se, discursivamente,
como performance coletiva.
E, como afirma Left (2016, p.
336), “os imaginarios sociais
sdo a raiz a partir de onde se
reinventam as identidades, a
fonte de onde os seres culturais
se transformam em atores
sociais para a reconstru¢ao de
seus mundos de vida”. Para a
operagao plena dos imaginarios
sociais ¢é imprescindivel a
apropriagdo do patrimdnio
cultural, a partir do que se
instaura o “processo reflexivo
de recriagdo e reconfiguragio
continuas da trama da vida’
(LEFE, 2016, p. 334).

Entendemos, como
proposto por Roger Chartier
(2001), que o fendmeno
da apropriagio pode ser
conceituado  segundo  duas
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dimensdes. Na primeira delas,
o sentido esta na tomada de
posse sobre algo, conforme
utilizado por Foucault (1979)
na descricdo dos dispositivos
utilizados para o controle das
formas materiais da difusdo
e circulagio dos discursos.
Na outra, esta o sentido
hermenéutico, “que consiste no
que os individuos fazem com
0 que recebem, e que ¢ uma
forma de invencgéo, de criacao e
de produgao desde o momento
em que se apoderam dos textos
ou dos objetos recebidos”
(CHARTIER, 2001, p.67). Para
o autor, a partir desta tensdo
entre os dois sentidos possiveis,
apropriacao pode entao
significar e misturar controle
e invengdo, articulando a
imposicao de um sentido, ou a
producédo de novos sentidos.

Nesse contexto, ao
tornar cotidianos determinados
alimentos e pratos rituais ou
comemorativos, a demanda
turistica pode contribuir para
a intensificacio do wuso da
mao de obra familiar rural,
permanentemente exigida na
producdo do que antes era
confinado a determinados
contextos sociais, nos quais,
muitas vezes, o trabalho era
compartilhado na forma de
mutirdes, como por exemplo, na
preparagdo de alimentos a base
de milho verde - curau, bolo,
pamonha, ou nas preparagoes
dos banquetes nupciais, nas
quais se somavam, nas vésperas
dos casamentos, as multiplas
maos das mulheres da familia
dos nubentes.

CONSIDERACOES FINAIS

No percurso empreen-
dido no ambito desta pesquisa,
consideramos que as identi-
dades se reconstituem em um
processo de ressignificagdo e de
reapropriacao das praticas soci-
ais cotidianas e da permanente
luta pela reterritorializagdo cul-
tural. Nesse sentido, propuse-
mos reconhecer - e acreditamos
ter atingido tal propdsito pre-
tendido - que o processo iden-
titario posto em marcha pela
Associagdo de Agroturismo
Acolhida na Colonia ¢, antes
e acima de tudo, um proces-
so dede retomada do seu ter-
ritério, de recuperagao de um
lugar de vida e de existéncia tan-
to material, quanto simbdlica.

Assim como as
tradicbes, os territorios sdo
também reinventados com o
concurso da for¢a imagina-
tiva, coletiva e dialégica dos
imagindrios sociais, processo
esse que exige, para sua ple-
na operagdo, a apropriagdo do
patrimoénio cultural que, no
caso estudado, concentrou-se
sobre as praticas, saberes e
fazeres da cozinha colonial an-
cestral da regido das Encostas
da Serra Catarinense (SC).

Apontamos,  portan-
to, pela pertinéncia e pro-
priedade da articulagdo dos
conceitos da invencdo das
tradigdes e do agenciamento da
memoria e do imagindrio pela
coletividade agricola estudada
na reconstrucdo territorial de
sua existéncia, como método
consistente e produtivo para
o estudo da reconfiguragio
e reinstalagio dos saberes,
fazeres, cultura e identidade
alimentar na produgéo do espa-
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